APERITIFS

Pastis, Ricard 2 cd 300
Porto rouge 5 A 450
Kir 10 ck 390
Kir petillant 0 ok 550
Kir royaﬁ 0 cl 1,00
Martini blane/ rouge,

Campar, Svze 5ck 450
Coupe de Champaghe 10ck 1,00
Americano maison [0ck 650

cotes de Berqgerac
Vin moelleux Itck 550
sweet white wine

APERT’ SPRITZ

Spritz l6cl 790
Apérol, Prosecco, eau gazeuse,
l JCrahche oCorahge

Campari Spritz leck 850
Campari, Prosecco, eay gazeuse,
[ tranche oCorahge

PinmSpritz l6cl 9,00
Piram's, Prosecco, orange, fraise,
concombre, Ginger Ale

Prosecco, SGJV]‘E‘Q&’MQM (tiqueur de fleur de sureau))
aitron vert, menthe, eav qazeuse

COCKTAILS

MoJ'Hco 20 9,00
Rhum, menthe, citron vert
Mojito des Alpes 20k 9,00

Génepi ou Chartreuse verte
menthe, citron vert

Peach Bubble 20ck &50
Vodko, créme de péche, petillant, gloce
Gin Cum Treaw 20cL 9,00

Giny Cointreay, us dananas, concombre
us dlorange Lime, Jus de citron dime

——————————— SANS ALcooL
Virgih Mojito 20ck 6,50
Menthe fraiche, citron vert,

suere de canne, Perrier

sweet Kiss 204 6,50
Jus dananas, Sus de fraise,
citron, sirop de sreho.o(ihe

Restaurant

BIERES

Biéres Pression

w2 draught beers

Fuf l664+ 9— 20cA 410

“~ et - 40l 760

Bieres Bouteille

Bottled beers 3
Cardsber 5,80
Grirbergen Blonde 580
Grimbergen Blanche 5,80

VIN AU VERRE = &«

Vins Blancs / White Wines
Charo(ohhwj de Savoie, AOC 5,50

ApremohJC Fleur de Jacquére
Savoie, AOC 5,80

Crozes-Hermitage,
Vidod F&Ury) Aoc 680

Ving Rouges / Red. Wines
Pinot Chautagne Vieildes Vignes,

Savoie, AOC 550
Crozes—Hermitage

Vidod F@Ury) Aoc 670
Haut Medoc

Réserve Mouton Codet 6,80

JUS DE FRUITS,

SODAS, ETC...
@f% W&m M 32 3»90

Fanto 33l 39
Fuze tea 33 39
Srop & Leaw 20ck 300
Jus de frurts

& procuts assites 2504 B~ 360
Orange, Aranas, Porvinve

O MINERALES soet oot

Vittel 420 580

L’Abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
Prix nets affichés en Euros service compris - Charges and service included



ENTREES....

Commence Toujours par Lo, fFaim

_ .
E hfrees Froldes cou. staters Yo s

Sadadle Savoyaro(ﬁ I4,50¢
sadade verte, copeaux de Beavfort, tomates, dard paysan de

Savoie arildé, croltons, noix, ceuf poché / Green salad, shavings of

Beay(Foch9 cheese, tomatoes, sliced bacon, croutons, waknuts and a poached €qg

Salade de La Cabane l6,00
saladle, mozzarella di Bufado, chips de Javbon crv de Savoig

copeawx de parmesan, torates cerises, olives noires, basilic frois

Sodad, mozzarello, raw ham crisp, parmesan shavings, Ch(’,rry tomatoes,
black olives, fresh basil

Sodode de £equmes grildbs au pesfo 14,00
Cromesquis de beaufort, condiments dloignons verts aux graines

de courges et de din
Grilked. vegetobles sakad with pesto, cromesquis stuffed. with Beaufort,
condiments with onions, squash seeds and. Linseed.

Tatoki de saumon au sésame noir 16,00

Tagliotelles de concombre et sa sauce soja
salmon tatoki with black sesame seed, cucunber sdivers and soya. savce

_
E hfrees ChCUJOLQS Hot starters smmmmmmmnsrsnnsnsrrnnnnnsssd

Traditionnele gratinée a £ oignon en crolte 1400
Servie en soupe avec Jlromage rapé, Le tout cuit en crolte de
(FQUIUB{ZOﬁe / Oniohs soup In its crusﬁj pasfry and. SrafeoL cheese

Raviokes de noix de st Jacques, crémeux aux poireauX l6,00
Scaldops' raviokl, creamy Leeks

Escodope de foie gras chaud polée, 8,00
chutney au confit oCoishohs et mangues caranmélisées,

ChiPS oa paih o(.'épices Warm pan-fried. foie gras, onions

& caramelized. Mango chUJChey) gingerbreadl crisps

Créme de panass,
pépites de foie gras podlées & chgas de magret fumé 5,00

Parsnip soup, chunks of pan-fried foie gras & duck breast crisp

Café soUrmahoL solg de Lo Cabane l6,50
Ccréme de panais, ravioles de Noix de Saint Jacques

et tataki de saumon / Parsnip soup, scallops' raviodi,
and. sadmon tatoki



SPECIALITES
MONTAGNARDES v oo
Le bon SOUJC de Lo tradition

spéciolités savoyardes pour 2 personnes sauf tartiflette et boite chaude
Mininum 2 persons except for tartiflette & baked cheese, price per person

Racdette grande tradition 26,00¢
Fromage J'%hoh/ servi avec son assiette de charcuteries fines
sélectionnées, pormes de terre parfumées au dard. et faurier,
sodade verte / Melted cheese served. with a fine sedection of coldl meats

and. potatoes flavoured with a. hint of bacon and Lourel, green sakad

Rackette fumée 28,00
Fromoge funé fondu servi avec son assiette de charcuteries
fines sélectionnées, pormmes de terre parfumées av Lord

et dourier, salade verte
Melted smoked cheese served. with o fine sedection of cold meats and

poJCaJcoes Hovoured with a hint of bacon and Laured, green saladl

Tartiflette au dord paysan de Savoie 2400

servie avee salade verte et dambon cry, ponmes de terre,
Lordons, o?hohs) Reblochon fgho(u et grating

Backed pofa oes with bacon, onions, cream and grillled. Reblochon cheese on JCop.
Baked. in the oven and served with a green sadool & snoked ham

Boite chaude 26,00
Mont dor fondu dans sa bolte, servi avec sa. charcuterie.

sodade verte et pommes de terre vapeur
Mont dor cheese cooked in the box, served with cold meats,

green sodad and poJCa‘f:oeS

Pierrade 16,00
Tranches de beevf a 9riU.er) pOMMES. paLSaNNEs,

accompagnées de 3 sauces : tartare, cocktail, mayonhaise Lail

slices of beef to grill on hot store, served with rustic potatoes &
3 sauces : tartare, qardic mayonnaise & cocktail

Pierrade Royaﬂﬁ 31,00
Tranches de boeuf; veay, voloille et magret de canard
accompagnées de pommes paysannes. 3 salces :

tortare, cocktoi, magohnaise A Laik
slices of beef; veal, pou&ry & duck breast served with rustic poJcaJCoes

& 3 sauces : tartare, qardic mayonnaise and. cocktaid



FONDUES
Pour Aes ﬁowmahots

Prix par personne = MinmdfM 1 personhes / price per person = Minimum 2 persons

Fondue Traditionnelle 24,00<
Croltons de pain . plonger dans un caguedon o Emmentad,

de Comté du Jura, et de Beavfort de savoie fondus,

parfuniés au vin blanc et Kirsch, salade verte

Croutons of bread to dip in poJc of melted Emmental, Comté du Jura & Beaufort
de savoie, with o hint of white wine and. Kirsch, served with green safad

Fondue Savoyarde au Rebdochon 25,00
Croltons de pain . plonger dans un caguedon de Reblochon
Fondu parfumé au Marc de Savoie, accompagné de Lameldes

de gt‘ambon cry, pommes de terre au dard et daurier
Croutons of bread to dip in poJc of melted Reblochon flavoured with
Marc de Savoie served with cured ham slices, potatoes with bacon and bay

La. fondue Suisse dite moitié mortié 27,00
Croltons de pain . plonger dans un caguedon de fromage vacherin
Frivourgeois et Gryyere Suisse, vin blanc, Kirsch, pormes de terre

& sodode veche / Croutons of bread to dip in pot of melted. vacherin Fribourqeois

pinp J
and Swiss gruyére cheeses Hlavoured. with white wine and kirsch, served with potatoes
and green salad

Fondue Savoyarde aux Cepes 27,00
Croltons de pain . plonger dans un caguedon o Emmental,
de Comté du Jura, et Beavfort de Savoie fondus,

parfunmiés au vin blanc et Kirsch, Cepes, salade verte
Croutons of bread to dip in poJc of melted Emmental, Comté du Jura & Beaufort
de savoie, with o hint of white wine and. Kirsch with ceps, served with green safad

Fondue gourmande aux worilles 29,00
Croltons de pain . plonger dans un caguedon o Emmental,
de Comté du Jura, et Beavfort de Savoie fondus, sadade verte,

morilles étuvées, parfumés av vin blanc et Kirsch / crovtons of bread
to dip in pot of melted Evmental, comté du Jura & Beaufort de Savoie cheeses,
with o hint of white wine & Kirsch with braisedl moreks, served with green salad

Fondue BOUrSUishohhe 16,00
Dés de beeuf A plonger dans un caguedon o huike chawde par fumée,
pommes paysannes. 3 sauces : tartare, cocktaif, mayonnaise a Lait

Dices of beef To dip in pot of Havoured hot o, served with
rustic pofa‘foes) and its 3 sauces: tartare, gardic mayohhajse and cocktail

Fondue Bourguignonhe Royale 29,00
Fondue bourquignonine accompagnée de dés de boeuf, volailde,
veav & magregt de canard, pormes paysannes. 3 sauces : tartare

COC/('M moyohhaise a Lol / Dices of beef; pouﬂfry) veal & duck breast to dip in
pot of Havoured. hot oll, served with rustic pototoes and its 3 savces : tortore, qarkic
mayonnaise and cocktail



ES (COuPS DE (COEUR

Lo Cabane

Prix par personne = Minmum 1 personhes / Erice per person = Minimum 1 person

QO Fonduve Tha 33,00¢
Bouldon de Lequmes releve a lo. citronnelde, accompagnée de des
de sauvon, fitet de dorade, ganbas & saint Jacques,

3 sauces : tartare, cUrry poivire, Servie avec potatoes & riz Thal

Dices of sakmon, bream fillet, scoblops and. king prawins, to deep in pot of Vegetable
broth Howoured. with denongrass. Served. with potatoes, Thai rice and 3 sawces : tartare,
curry and. pepper sauce

Q Fondue Paysanne 15,00
Des de poulet & paner (3 chapelures différentes) et & plonger
dans un caguelon dhuile chaude parfumée, servie avec porvimes

poysanhes et 3 sauces : tartare, cocktail, maxjonhajse a Lail
Dices of poullfr}j 1o bread (3 different breadcrumlo), to dip i poJc of Flowvoured hot oid,
served with rustic poJcaJcoes) and its 3 sauces : tartare, qorkic mayonnaise and cocktail

O Raclette a Lail des Ours 28,00
Fromage par(vaé a Loil des Ours, servi avec son assiette de

charcuteries fines sélectionnées, pormes de terre par fumbes

av dard et Lourier, sodade verte
Medted. qardic cheese served with o fine selection of cold meats and

potatoes Havoured with a hint of bacon and Laurel, green sakad

Q Pierrade de La Cabane 3300
Filet de boeuf, mogref de canard, gambas, Saint Jacques
servis avec potatoes, riz Thal

et 3 sauces : tartare, cUrry ou poivre
Beef filet tenderfoin, duck breast, king prawns, scablops, served, with potatoes,
That rice and 3 sauces : tartare, curry or pepper

Ri1sotTo & PATES

Un air de Dolce vita

Risotto & pachaS

Risotto aux pointes dasperges vertes,

petits equmes et parmesan 2,00¢
Risotto with green asparagus tips, vegetables and. parmesan

Tagﬁafeﬂes a da noix de St Jacques rotie,
cremosa v sauvon fumé, créme de mascarpone

moulBe & da tapenade 25,00
Pasta with roasted scallop, creamy sriokeol sadnion,
MASCar pone cream with Jcapehcnobe



VIANDES
Les secrets des pa,JcUrages

Meats

Rumsteak poéde et 8raJcihé au Rebdochon,

sauté de equmes de saison et porvimes grenailles 15,00¢€
Pan-fried rump steak with melted Reblochon, fried vegetables and baby hew potatoes

Filet de boeuf podde et son croustillant de noisettes,
sauce au poivre mignonnette, flan de pommes de terre

a Lo créme de cépes, sauté de Lequmes de saison 29,00
Pan-fried beef tenderdoin, crispy hazednut; pepper sauce, potatoes Han
with porcini cream, stir-fried seasonal vegetables

Royaﬁ Cheese burger de Lo Cabare 28,00
Tranches de pain roties, compotée dloignons caramélisés,

Lomelles de flet de boeuf, sauce morildes,

fromage A raclette fumé, ponmes Anna

Savoy cheese burger = shices of roasted bread, caramelized onions,
slices of beef tenderkoin, worels sauce, smoked raclette cheese, Anna potatoes

Magret de canard qrilde aux airelles 26,00
I\/la?ﬁh sol8 aux peﬁ%s I.égumes et cepes
Grilded. duck breast with cranberries, salted muffin with vegetables and. ceps

T-Bone de veau aux SiroU,eS)
purée maison A Lhuile arroratiséé A Lo truffe 28,00
T-Bone of veal and. girolle mushrooms, home-made mashed potatoes with truffle ol

Souris d agneaw de Lait confit au 4

cocotte de LBqumes dantan, purée de patates douces 25,00
Lamb shanks confited with J‘Uice) Casserofe of oﬁd—sf%e vegefables)
purée of sweet pafafoes

Po1ssoN

Les secrets des mers

Fish

croustildant de dorade, choux Romanesco

et échalote confite A Lo citronnelle 22,00¢
Accompaghé de son duo de butternut

Crispy bream, Ronmanesco sprovts and shallot confit with Lemongrass,
served with butternut duo



Pour LES GOURMANDS
Plaisirs dune fin de repas

Luscious desserts

Le chocolat noir pour 2 personnes prix pour | pers. : [2,00€

En fondue accompagnée de deurs fruits de soison en tulipe
et chamallow

Black chocolate for 2 persons, price per person
Chocolate fondue served with seasonal fruits & marshmallow

Trio de crémes brilées 1,00
Variation autour de trois parfums du moment

Cremes britBes trio. Variation around 3 flavours of the moment

Tiramisu créme de marrons, crumble au chocolot 9,00
Tiramisu with chestnuts cream, chocolate crumble

Moelleux au coewr coudant au chocolad,
e caramed au beurre solé 10,00
Smooth Chocolate fondant, served with salted caramel ice cream

Cadl ou the Gourmand. 0,00
café, thé ou infusion accompaghné o une. min profiterole maison,

A une mini creme britge, o une mini tarte tatin

et d' un mini cookie

Miini home-made profiterole, mini creme brulee, wini tatin tart,
mini cookie, served. with coffee, tea or infusion

Tarte tatin au caramel beurre solé

et sa boule vanille 0,00
Tatin tort with sakfed caramel,
served with a scoop of vanilda ice cream

Crépe A Lananas caramélisé,

et fanbée A Lo Chortreuse Verte 9,00
crepe with caramelized. pineapple,

and blazed with Chartreuse Verte



DELICES GLACES .o,

Des coupes o air frais

Coupe Damve blanche F50¢
Glace vanille, chocolat chaud, Chah‘fi%j

Vanilla. ice cream, warm chocolate, whipped. cream

Coupe Chamvois dlor §,00
Gloce caramel Heur de sed, vanille, proliné aux éclots
de noisettes, créme de marrons, Chanti

salted caramel, vanilla, pradine with hazednuts
chunks ice creams, chestnuts cream, whipped cream

Coupe Gourmandine §,00
Glace chocolat blance, morceaux de brownies, chocofat chaud,

qlace praling aux éclots de noisettes, Chah'huy)

copeaux de chocolat

White chocolate ice cream, brownie pieces, warm chocolate,
pradine ice cream with hazelnuts, whipped. cream, chocofate chips

Coupe Marmotte &§,00
Sorbet cassis, sorbet myrﬁuﬁ) sorbet framboise,

coulis de fruits rouges, amandes, chanti
Blackeurrant sorbet, bf,ueloerrfj sorbet, raspberry sorbet, red fruits coulis,

adronds, whipped. cream

Les alcoodisées

Coupe Coloned &,00

sorbet citron, Vodka G
Lenon sorbet, Vodka (3

Lo Volce Vita 800

Glace Citron, Limonceldo (3cd)
Lenon sorbet and. Limoncello (3ch)

Prix nets affichés en Euros, service compris
Charges and service included

L’Abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération
Un restaurant du groupe Restoleil - La Cabane - H18/19 carte DEF - Création graphique : www.restoleil.com - Impression Hélio Services



